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Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerét an Dritte abgeben, geben Sie auch die
Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerét einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Beachten Sie bitte folgende grundlegende Vorsichtsmanahmen:

Dieses Gerat ist fiir die Nutzung von Kindern ab 8 Jahren und alter sowie von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten geeignet, wenn ihnen die
Handhabung erklart wurde/ sie dabei beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen
Gefahren bewusst sind. Kinder sollten nicht mit dem Gerdt spielen. Die Reinigung und Instandhaltung
des Gerats darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn sie sind dlter als 8 Jahre und
werden dabei beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerdt und das Kabel auBer Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

SchlieBen Sie das Gerat nicht iiber einen Timer oder iiber Fernsteuerung an.

Lebensmittel konnen Feuer fangen. Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe oder unterhalb von
Vorhd@ngen oder anderen entflammbaren Materialien und achten Sie auf den sich in Verwendung
befindlichen Grill.Behalten Sie den Toaster im Auge, solange er noch heif3 ist.

Lassen Sie das Gerdt wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

A\ Die Oberfléche des Gerats erhitzt sich. Die Restwarme hélt die Oberfléche nach dem Gebrauch
warm.

Das Kriimelblech sollte regelmaRig entfernt, geleert und gereinigt werden. Verwenden Sie das Gerat
nicht, ohne das Kriimelblech vorher eingesetzt zu haben.

Falls das Kabel beschadigt ist, tauschen Sie das Gerat um, um Gefahren zu vermeiden.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen Zwecken.

Im Falle, dass Lebensmittel Feuer fangen, halten Sie die Tiir geschlossen und trennen Sie das Gerdt
vom Stromnetz.

& Nicht in Fliissigkeiten tauchen.
NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET

Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.
Nutzen Sie stets die Griffe des Gerats oder Ofenhandschuhe wahrend des Gebrauchs, da einige
Geréteteile heil werden.
Verlegen Sie das Kabel so, dass es nicht ibersteht und niemand dartiber stolpern kann oder hangen
bleibt.
Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, wenn es nicht verwendet wird, und lassen Sie es vor der
Reinigung und Aufbewahrung stets vollstandig abkiihlen.
Gerat auf eine stabile, ebene, hitzefeste Oberflache stellen.
Legen Sie keine der folgenden Materialien in den Backofen: Papier, Pappe, Plastik oder Ahnliches.
Nutzen Sie die offene Glastlir NIEMALS als Ablage fiir Speisen, da dies zum Umkippen des Backofens
fihren kann.




BESTANDTEILE

1. Lampe 6. Einschubebenen
2. Regler fiir Temperatur/Zubereitungsart 7. verglaste Tur
3. Zeitschaltuhr 1 - Aufwdrmen/Backen/Grillen/ 8.  Backblech/Fettpfanne
HeiBluftfritteuse 9.  Gitterrost
1

4,  Zeitschaltuhr 2 - Toasten 0. HeiBluft-Frittierkorb

5. Krimelblech

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie die herausnehmbaren Teile mit warmem Seifenwasser, spiilen Sie sie gut ab, lassen Sie das
Wasser abtropfen und die Teile an der Luft trocknen.

Lassen Sie um das Gerat herum ausreichend Platz (150 mm), damit die Hitze zirkulieren kann, ohne
angrenzende Schranke und Wénde zu beschédigen.

Beim erstmaligen Gebrauch des Ofens kann es zu leichter Qualmbildung kommen. Das ist ganz normal
und wird in Kiirze nicht mehr der Fall sein.

ALLGEMEINER BETRIEB

GERAT EINSCHALTEN

1. Fir die verschiedenen Zubereitungsarten kénnen Sie mithilfe des Reglers fiir die Temperatur/
Zubereitungsart die Temperatur oder die Zubereitungsmethode (toast (Toasten), airfry
(HeiBluftfritteuse), grill (Grillen)) einstellen. Stellen Sie anschlieBend die Zubereitungszeit mithilfe
der Zeitschaltuhr 1 ein oder wahlen Sie die Einstellung ,stay on’ (Dauerbetrieb) .

2. Stellen Sie zum Toasten den Regler fiir die Temperatur/Zubereitungsart auf toast’. Stellen Sie
anschlieBend den Braunungsgrad mithilfe der Zeitschaltuhr 2 ein.

GERAT AUSSCHALTEN
Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf die ,0’ Position und den Regler fiir die Temperatur/Zubereitungsart
auf die ,min’ Position.

WICHTIGE INFORMATION

«  Dieses Gerat erhitzt sich stark. Verwenden Sie bei laufendem Betrieb stets Ofenhandschuhe oder
Topflappen, wenn Sie duB8ere oder innere Flachen des Geréts beriihren.

«  Sie missen die Zeitschaltuhr einstellen oder die ,stay on’-Funktion (Dauerbetrieb) verwenden, damit
die Toasteinstellung des Backofens funktioniert.

«  Achten Sie darauf, dass zwischen Speisen oder Backformen und den oberen Heizelementen ein
Abstand von mindestens 40 mm besteht.

«  Schieben Sie bei Bedarf das Backblech/die Fettpfanne unter fettige Speisen. Die Lebensmittel sollten
nicht tiber den Rand der Pfanne hinausragen, damit kein Fett auf die Heizelemente tropft, was zu
Qualmbildung fiihrt und die Reinigung erschwert.

TOASTEN

1. Stellen Sie den Regler fiir die Temperatur/Zubereitungsart auf die Toast-Position.

2. Offnen Sie die Tiir und schieben Sie den Gitterrost in den untersten Einschub.

3. Legen Sie die zu toastenden Speisen direkt auf den Gitterrost und schlieen Sie die Tiir.

4, Drehen Sie die Zeitschaltuhr 2 im Uhrzeigersinn bis zur Mitte ({£) und anschlieBend im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn, um den gewlinschten Braunungsgrad einzustellen ({3 .41R).

5. Die Lampe leuchtet auf und bleibt solange an, bis der Rdstvorgang abgeschlossen ist.



HINWEIS: Uberpriifen Sie den Réstvorgang regelmaBig, um sich zu vergewissern, dass der

gewlinschte Braunungsgrad erreicht ist. Der Regler flir die Zeitschaltuhr 2 kann verstellt werden, um

die Rostzeit zu verlangern oder zu verkiirzen, oder jederzeit auf die Aus-Position (O) gestellt werden.
6.  Sobald der Réstvorgang abgeschlossen ist, ertdnt ein horbares Signal. Die Lampe erlischt.
7. Benutzen Sie Ofenhandschuhe, um die Tiir zu 6ffnen und den Rost herauszuziehen, gerade weit

genug, dass Sie die Speisen herausnehmen kdnnen.

8.  Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, wenn es nicht in Betrieb ist.
HINWEIS: Der Regler fiir die Zeitschaltuhr 2 muss eingestellt sein, damit der Toaster funktioniert.

GRILLEN

Lassen Sie das Gerat fiir die Grillfunktion 5 Minuten vorheizen. Nutzen Sie fiir eine optimale
Zubereitung den obersten Einschub. Achten Sie darauf, dass zwischen Speisen oder Backformen und
den oberen Heizelementen ein Abstand von mindestens 40 mm besteht.

1. Stellen Sie den Regler fiir die Temperaturauswahl auf Grill.

2. Stellen Sie die Zeitschaltuhr 1 auf 20 und drehen Sie sie anschlieBend im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn, um die gewiinschte Zubereitungszeit einzustellen. Fiir eine Zubereitungszeit von
mehr als 60 Minuten oder zur manuellen Regelung der Zubereitungszeit, wahlen Sie Stay on. Die
Lampe leuchtet auf und bleibt solange an, bis die Zubereitung abgeschlossen ist.

HINWEIS: Sie mUssen die Zeitschaltuhr 1 auf eine Zeit einstellen oder die Stay on-Funktion
verwenden, damit der Backofen funktioniert.

3. Sobald der Backofen vorgeheizt ist, 6ffnen Sie die Tiir und legen Sie die Speisen hinein. Schlieen Sie
die Tur.

4. Sobald die Zubereitung nach der von lhnen eingestellten Zeit abgeschlossen ist, ertont ein hérbares
Signal. Der Backofen wird ausgeschaltet und die Lampe erlischt. Haben Sie die Zeitschaltuhr nicht
verwendet (stay on), miissen Sie das Gerdt manuell ausschalten, sobald Sie die Zubereitung fiir
abgeschlossen halten.

5. Benutzen Sie Ofenhandschuhe, um die Tiir zu 6ffnen und den Rost herauszuziehen, gerade weit
genug, dass Sie die Speisen herausnehmen kdnnen.

6.  Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, wenn es nicht in Betrieb ist.

HEISSLUFTFRITTEUSE (AIR FRY)

Bei der HeiBluft-Technologie werden Speisen durch heile Luft, die das Gerat sehr schnell aufheizt,
knusprig zubereitet und das ohne oder mit nur wenig Ol. Halten Sie sich an die in der unten aufgefiihrten
Tabelle vorgeschlagenen Garzeiten oder befolgen Sie die auf dem Produkt angegebenen
Zubereitungsempfehlungen. Bitte bedenken Sie, dass sich die Zubereitung mit Heifluft von der
herkdmmlichen Zubereitung im Backofen unterscheidet, so dass Sie flir eine optimale Zubereitung
moglicherweise die Garzeiten anpassen miissen.

HINWEIS: Es ist nicht erforderlich, den Backofen vorzuheizen, wenn Sie die Funktion fiir die

HeiBluftfritteuse verwenden wollen.

HINWEIS: Verteilen Sie flir eine optimale Zubereitung die Speisen so im Grillkorb, dass sie nicht

Uibereinanderliegen.

1. Legen Sie die Speisen in den Hei3luft-Frittierkorb.

2. Offnen Sie die Tiir und schieben Sie den HeiBluft-Frittierkorb (air fry) in den mittleren oder unteren
Einschub.

3. Stellen Sie den Regler fiir die Temperatur/Zubereitungsart auf die Heifluft-Position.

4, Stellen Sie die Zeitschaltuhr 1 auf 20 und drehen Sie sie anschlieBend im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn, um die gewiinschte Zubereitungszeit einzustellen. Fiir eine Zubereitungszeit von
mehr als 60 Minuten oder zur manuellen Regelung der Zubereitungszeit, wahlen Sie Stay on. Die
Lampe leuchtet auf und bleibt solange an, bis die Zubereitung abgeschlossen ist.

9



. HINWEIS: Sie miissen die Zeitschaltuhr 1 auf eine Zeit einstellen oder die Stay on-Funktion
verwenden, damit der Backofen funktioniert.

5. Sobald die Zubereitung nach der von lhnen eingestellten Zeit abgeschlossen ist, ertdnt ein horbares
Signal. Der Backofen wird ausgeschaltet und die Lampe erlischt. Haben Sie die Zeitschaltuhr nicht
verwendet (stay on), miissen Sie das Gerdt manuell ausschalten, sobald Sie die Zubereitung fiir
abgeschlossen halten.

6. Benutzen Sie Ofenhandschuhe, um die Tiir zu 6ffnen und den Rost herauszuziehen, gerade weit
genug, dass Sie die Speisen herausnehmen kénnen.

«  HINWEIS: Entleeren Sie das Kriimelblech regelmaBig, wenn Sie die Heiluft-Funktion verwenden.

7. Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, wenn es nicht in Betrieb ist.

EMPFOHLENE GARZEITEN MIT HEISSLUFT

Die folgenden Zeitangaben sollten ausschlieflich zu Ihrer Orientierung dienen. Vergewissern Sie sich vor

dem Servieren, dass die Speisen gar sind. Sind Sie sich nicht ganz sicher, lassen Sie die Speisen etwas

langer garen. Gefliigel, Schweinefleisch, Burger usw. sollten Sie solange garen, bis der Fleischsaft klar ist.

Zutaten Menge/Gewicht | Zeit (Minuten)

GEFROREN

Chicken Nuggets 24 max. 10-14 oder bis sie gar sind
Hahnchenbruststreifen 14 max. 15-20 oder bis sie gar sind

Fischstdbchen 16 max. 10-14 oder bis sie gar sind

gebackene Zwiebelringe 500 g max. 10-14 oder bis sie goldbraun sind
Kartoffelkroketten 20 max. 12-18 oder bis sie goldbraun sind
Kartoffelspalten 600 g max. 14-18 oder bis sie goldbraun sind
SuBkartoffel-Pommes 400 g max. 10-14 oder bis sie goldbraun sind

Pommes Frites 400 g max. 10-14 oder bis sie goldbraun sind

Steakhouse Pommes Frites 800 g max. 20-25 oder bis sie goldbraun sind

Pizza 10-161FUr eine gleichmaBige Zubereitung nach

der Hélfte der Zubereitungszeit um 180° wenden

FRISCH

Pommes Frites 550 g max. 22-27 oder bis sie knusprig braun sind
Kartoffelspalten 600 g max. 20-25 oder bis sie knusprig braun sind
SuBkartoffel-Pommes 500 g max. 17-22 oder bis sie knusprig braun sind
BACKEN

Fiir eine ideale Zubereitung lassen Sie beim Backen oder Kochen den Backofen stets mindestens 10
Minuten auf der gewlinschten Temperaturstufe vorheizen. Nutzen Sie fiir eine optimale Zubereitung den
mittleren oder unteren Einschub.

Dieser Backofen ist fiir eine schnelle und effiziente Zubereitung konzipiert. Bitte tiberpriifen Sie die

Speisen, noch bevor die vorgegebene Garzeit fiir einen herkémmlichen Backofen abgelaufen ist, und

vergewissern Sie sich, dass sie nicht zerkochen.

1. Stellen Sie den Regler fiir die Temperatur/Zubereitungsart auf die vorgegebene Temperatur.

2. Stellen Sie die Zeitschaltuhr 1 auf 20 und drehen Sie sie anschlieBend im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn, um die gewiinschte Zubereitungszeit einzustellen. Flr eine Zubereitungszeit von
mehr als 60 Minuten oder zur manuellen Regelung der Zubereitungszeit, wéhlen Sie Stay on. Die
Lampe leuchtet auf und bleibt solange an, bis die Zubereitung abgeschlossen ist.



HINWEIS: Sie miissen die Zeitschaltuhr 1 auf eine Zeit einstellen oder die Stay on-Funktion
verwenden, damit der Backofen funktioniert.

3. Sobald der Backofen vorgeheizt ist, 6ffnen Sie die Tiir und legen Sie die Speisen hinein. Schlieen Sie
die Tur.

4. Sobald die Zubereitung nach der von lhnen eingestellten Zeit abgeschlossen ist, ertont ein hérbares
Signal. Der Backofen wird ausgeschaltet und die Lampe erlischt. Haben Sie die Zeitschaltuhr nicht
verwendet (stay on), miissen Sie das Gerdt manuell ausschalten, sobald Sie die Zubereitung fiir
abgeschlossen halten.

5. Benutzen Sie Ofenhandschuhe, um die Tiir zu 6ffnen und den Rost herauszuziehen, gerade weit
genug, dass Sie die Speisen herausnehmen kdnnen.

6.  Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, wenn es nicht in Betrieb ist.

PFLEGE UND WARTUNG

1. Reinigen Sie die verglaste Tir mit einem feuchten Tuch oder einem Schwamm, den Sie in warmes bis
heiBes Seifenwasser getaucht haben. Verwenden Sie keinen Glasreiniger in der Spriihflasche.
Wischen Sie die Tur mit einem seifenfreien feuchten Tuch ab, um Seifenreste und Streifen vom Glas
zu entfernen.

2. Reinigen Sie den Gitterrost mit warmem bis heiBem Seifenwasser. Spiilen und trocknen Sie ihn
griindlich ab.

3. Reinigen Sie das Backblech/die Fettpfanne/den Heifluft-Frittierkorb mit warmem bis heiBem
Seifenwasser. Splilen und trocknen Sie alles griindlich ab.

4, Sind Speisen auf dem Gitterrost oder dem Backblech/der Fettpfanne/dem HeiBluft-Frittierkorb
festgebacken, weichen Sie das Ganze vor der Reinigung in warmem bis heil3em Seifenwasser eine
Stunde lang ein. Entfernen Sie die Verschmutzungen mithilfe eines Schwamms oder einer weichen
Reinigungsbirste. Spiilen und trocknen Sie alles griindlich ab.

5. Reinigen Sie die duBeren Flachen mit einem feuchten Tuch.

KRUMELBLECH

1. Sobald das Gerét lange genug abgekhlt ist, dass Sie es gefahrlos bertihren kénnen, ziehen Sie das
Krimelblech heraus.

2. Entsorgen Sie die Kriimel und wischen Sie das Blech mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie es vor
der erneuten Montage griindlich ab.

RECYCLING

vermeiden, dirfen Gerate sowie wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare

K ﬁ Um negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit durch gefahrliche Stoffe zu
—

Batterien, die mit einem dieser Symbole gekennzeichnet sind, nicht liber den
normalen Hausmdll entsorgt werden. Entsorgen Sie elektrische und elektronische
Produkte und gegebenenfalls wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare Batterien
immer an einer offiziellen Recyclingstelle.





